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Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Modular Cooking
Induktionshéll med fri zon pé& SIS #
genomgdngsskdpsbas, H2, 4 zoner, AIA #
styrning pd bdda sidor
Huvudfunktioner

589731 (MCJDECJ9AA) Hel hall induktion (zonfri) p&
genomgdende underskdp,
H2, 4 zoner, betjanas frén 2

sidor, kroppshdjd 700mm

Kort specifikation

Pos.

Enhet konstruerad enligt DIN 18860_2 med 20 mm sdnkning pd&
kantytan och 70 mm infalld sockel. Intern ram i rostfritt stal for
hog hdllbarhet. 2 mm topp i1.4301 (AISI 304). SIGt ytkonstruktion,
latt att rengéra. THERMODUL-anslutningssystem ma&jliggor
sOmlds arbetsyta ndr enheter kopplas ihop och férhindrar att
smuts tradngerin. Fri zon multi-spole glaskeramisk yta utan déda
zoner kan rymma upp till 16 kastruller och stekpannor. Minsta
kokkd&rlsdiameter ar 7 mm. Ul-design for att styra varje spole
individuellt, med instdlining av effekt (W) och temperatur.
Overhettningsskydd stdnger av strémmen vid &verhettning.
IPX5 vattentdlighetscertifiering.  Konfiguration:
styrning p& béda sidor, pd genomgdngsskdpsbas, hygienklass
H2.

Frist&ende,

Induktion med fri zon méjliggdéranvandning av flera
kastruller och stekpannor, dven sma storlekar (min.
diameter7 cm), tack vare multispolsystemets design
som aktiverar hela ytan - idealiskt for & la carte-
servering.

Den slata glaskeramiska ytan har begrdnsad
temperaturékning och &r snabb och enkel att
rengoraq, vilket ger maximal hygien.

THERMODUL-anslutningssystemet ger en arbetsyta
utan skarvar som inte sl@pper igenom smuts nar
enheterna &r sammankopplade. Detta underlattar
dd& en enhet behdver avldgsnas vid byte eller
service.

360° runda metallreglage utan steg, medurs och
moturs, fér snabb instélining och justering av
parametrar.

Varje zon styrs av ett tryckkansligt reglage med 7
touchknappar, 4 displayer och en rund ratt. Varje
zon bestdr av 4 spolar, som kan styras individuellt
eller kopplas ihop i 2, 3 eller 4. Effekt (watt) eller
temperatur (°C) kan vdljas. En funktion finns o

Effektinstalining fran 25 till 2000 W i 30 steg eller
temperaturinstallining frén 30 till 250 °C i steg om
1°C.

Elektronisk sensor, placerad under glaset, under
spolens mittposition, for att  exakt mata
temperaturen pé botten av kastrullen/pannan.
Overhettningsskydd: Elektroniska sensorer skyddar
mot éverhdattning av hdllen

Varmesystemet stdngs av automatiskt narkastruller
och stekpannor tas bort.

L&g vérmeavgivning.

Konstruktion

Hallbarhet

Enheten konstruerad enligt DIN18860_2 med 20 mm
droppkant och 70 mm indragen sockel.

Plan ytkonstruktion for att 1att rengéra ytorna.
Sjélvb&rande konstruktion.

Alla huvudkomponenter ar latt &tkomliga frén
fronten, inklusive induktionsfiltren.

2 mm arbetsyta i 1.4301 (AISI| 304).

34x72x33 cm (bxdxh) genomgdngsskdp med
rundade horn, H2 for frvaring.

IPX5 kapslingsklass

AL d

Denna modell uppfyller den schweiziska
energieffektivitetsférordningen (730.02).
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Modular Cookin
Electrolux Induktionshall med fri zon pg
PROFESSIONAL genomgdngsskdpsbas, H2, 4 zoner, styrning

pd bdda sidor

Ovrlga Tillbehor
» Skrapa till glaskeramik/Induktionshall PNC 910601 a
* Kopplingsrdls, TL90 PNC 912502

* Rostfri sidopanel (12mm), 900x700mm, PNC 912512 O
for fristdende installation

O

e Frontrdcke, 1000mm l&ng x 130 mm djup PNC 912528 O
. Zrontrdcke, 1000mm Idng x 200 mm PNC 912558 a
Jup

e Fallbar hylla, 300x200mm PNC 912581 O

e Fdallbar hylla, 400x900mm PNC 912582 O

» Fixerad sidohylla, 200x900mm PNC 912589 O

 Fixerad sidohylla, 300x900mm PNC 912590 O

» Fixerad sidohylla, 400x200mm PNC 912591 a

 Rostfri frontsockel, 2000mm I&dng, héjd = PNC 912636 O
200 mm

* Rostfri sidosockel, hdger o vdnster, PNC 912657 O
fristdende 900mm djup, héjd = 200 mm

» Komplett rostfri sockel, fristdende, PNC 912960 a

1000mm bredd, hojd = 200 mm, TL90

* Kopplingsrdls, héger, mellan THL och ~ PNC 912975 O
Pro Thrmetic

* Kopplingsrdls, vanster, mellan THL och  PNC 912976 a
Pro Thermetic

« Sido-kopplingsrdls for sldtsittande PNC 913111 O
vdanster sidopanel, TL90

» Sido-kopplingsrdls for slatsittande PNC 913112 O
héger sidopanel, TL?0

« Sido-kopplingsrals (12mm) for TL 90, PNC 913202 O
vanster

« Sido-kopplingsrdls (12mm) fér TL 90, PNC 913203 O
héger

« Profil, D900, TL Ovrig Maskin PNC 913232 O

e Forstarkt sidopanel endast i samband  PNC 913260 O
med sidohylla

 Filter =1000 mm - Thermaline 80/85/90 PNC 913666 O
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 913672 O
¢ Rostfri sidopanel, 200x700mm, PNC 913688 O

slatsittande, for fristdende installation,
vanster/hoger (skall bara anvéndas vid
installation mot ndgot annat)
» Topphanteringssystem fér Free-zone PNC 921026 O
Induction, halvmodul (8 spolar)

Modular Cooking
Induktionshdall med fri zon pa genomgangsskapsbas H2, 4 zoner,

styrning pd bdada sidor
I EC Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
(] =
® ™

2026.03.02




Modular Cookin
Induktionshdll med fri zon pa
genomgdngsskdpsbas, H2, 4 zoner, styrning
pd bdda sidor

Electrolux

PROFESSIONAL

Front Elektricitet
Spdnning: 400 V/3N ph/50/60 Hz
Total watt: 32 kW
= Viktig information
= Yttermdtt, bredd 1000 mm
e Yttermatt, djup 900 mm
— Yttermatt, hojd 700 mm
Lagringutrymmets invéndiga
a5 dimensioner (bredd): 340 mm
Lagringutrymmets invéndiga
dimensioner (hdjd): 330 mm
% Z .
Lagringutrymmets
e invdandiga dimensioner
. s . (djup): 716 mm
Sida Nettovikt: 136 kg
On Base;Two-Side
an ‘ Konfiguration: Operated
Effekt framre plattor: 8 -8 kW
L ! Effekt bakre plattor: 8 -8 kW
! B Dimensioner frdmre plattor:  320x320 320x320
) \ Storlek bakre plattor: 320x320 320x320
g Induktion bordsmodell
J dimensioner (bredd): 1000 mm
7 Induktion bordsmodell
dimensioner (djup): 900 mm
| =] Hallbarhetsdata
b ‘ ‘ Effekt, min: 43 Amps
% )
El = Elektrisk anslutning
EQ = Ekvipotential skruv
Topp
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Modular Cooking

Induktionshdll med fri zon p& genomgangsskdapsbas, H2, 4 zoner,
styrning pd bdada sidor

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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